
                  Nyhedsbrev Maj 2023

BOURGOGNE 2020
Den 31. marts afhold Bourgogneselskabet en smagning af Joseph Voillots vine fra 
årgangen 2020. Selskabet plejer efterfølgende at beskrive smagningen på hjemmesiden: 
https://bourgogneselskabet.dk/smagenoter-fra-tidligere-smagninger.html. Noterne er både
omfattende og af høj kvalitet. Jeg forventer, at de offentliggøres inden længe.

BOURGOGNE 2021
I slutningen af april har jeg fået årgang 2021 (2020) hjem fra domænerne 

• Domaine d'Ardhuy / Domaine de La Juviniére
• Domaine Joseph Voillot
• Domaine Michel Arcelain

Situationen er stadig sådan, at der er en mangel på bourgogne, hvilket skyldes den meget 
lille høst i 2020. Derfor kan jeg heller ikke købe alt, hvad jeg gerne ville.

Manglen smitter også af på priserne, men i meget forskellig grad afhængig af domæne og 
vin. I perioden 2019 til 2023 er mine importpriser steget med fra 5 % til 57 % og det slår 
delvist igennem på mine salgspriser. Det er dog vigtigt at bemærke, at de ældre årgange 
stadig kan købes til de oprindelige priser med mindre, at jeg undtagelsesvis har måttet 
lave et suppleringskøb til en forhøjet pris.

Grand Cru
Fra Domaine d'Ardhuy har jeg nu 2 grand cru vine: 
Clos de Vougeot Grand Cru 2017  a 749 kr. / flaske 
Corton 'Le Clos du Roi' 2020, Grand cru, a 499 kr. / flaske 

I årgang 2021 har jeg igen nogle gode 1er cru vine: de to vine fra Savigny-lès-Beaune, 
Champs Pimont fra Beaune og Les Chaumes fra Vosne-Romanee.

Joseph Voillot
Fra dette domæne har jeg i årgang 2021 fået vinene
Volnay 1er Cru Les Fremiets  
Volnay 1er Cru Les Champans  
Pommard 1er Cru Les Pézerolles   
Pommard 1er Cru Les Rugiens 

https://bourgogneselskabet.dk/smagenoter-fra-tidligere-smagninger.html


Volnay Vieilles Vigne 
Pommard Vieilles Vigne 
Meursault 1er cru Les Cras 

Mindre prisforhøjelser har været umulige at undgå; undtagelsen er Meursault, som er på 
samme niveau, som de senere års priser.

Michel Arcelain
Domænet holder sine vine længere hjemme end mange andre, så vi er kun nået til årgang 
2020.
For Beaune Siserpe 2020 er der faktisk tale om et prisfald i forhold til den foregående 
årgang. Årgang 2019 er prissat 10 kr. højere, da den i Le Guide Hachette des Vins er 
vurderet som "en meget vellykket vin" (1 stjerne).
Bemærk, at de to 1er cru vine holder samme pris som året før. Det gælder både
Pommard 1er cru Les Charmots 2020 og
Beaune 1er cru Clos des Mouches 2020
som stadig koster  kr. 399.

Vinabonnement
Fra december 2022 tilbyder jeg et vinabonnement, som vil give dig mulighed for at smage 
en lang række forskellige vine.. Du kan ca. hveranden måned få tilsendt 6 flasker vin

• Hvor vinene bliver nævnt i nyhedsbrevet

• og kan afbestilles uden videre de næste 14 dage.

• Herefter sendes en faktura til din mailadresse.

• Du betaler ikke for fragt og

• får 5 % rabat på prisen, der gælder ved køb af en hel pakke (eller 13,6 % ved køb af 
en enkelt flaske.)

• Forventet gennemsnitspris pr. flaske: ca 200 kr.

I maj bliver de 6 flasker

• Domaine Armand Gilg, Muscat 'Sigille Confrérie St Etienne'  2018

• Domaine Abélanet-Laneyrie. Pouilly Fuisse Cuvée Prestige 2019 

• Champagne Chardonnet et Fils, Champagne Blanc De Blanc Brut Grand Cru 

• Saint-Estephe de Calon Segur , 2018

• Château Lafon-Rochet, 2016, rouge

• Domaine Julien Pilon, Saint Joseph 2021, rouge

Abonnementsprisen for disse vine er kr. 1.173,25



Muscat
Muscat 2018 'Sigille Confrérie St Etienne' a 86 kr. / 
flaske fra Domaine Armand Gilg er den perfekte 
ledsager til forårets retter med asparges. 
Duften (næsen) er meget udtryksfuld. I munden er 
vinen meget aromatisk; den indeholder smagen af frisk 
og sprød frugt.

Som Jesper Koch Møller (køkkenchef på Syttende, 
Michelinrestaurant med 1 stjerne) svarer på 
spørgsmålet om vin til asparges: "Jeg ville servere en 
klassisk muscat fra Alsace i Frankrig".

Generelt om alle muscatvine fra Alsace gælder: Da 
vinen altid er tør, adskiller den sig fra de søde Muscat 
vine fra Sydfrankrig. Muscat er meget aromatisk og 
vinene smager som spiste man friske vindruer. Den er 
også god som aperitif.
Duftnoter: Lemon, Muskat, Abrikos, Fersken, Lindetræ,
Honning, Kaffe, Chokolade 

Med venlig hilsen

Ib Michelsen

Du tilmelder dig pr. telefon 42 40 75 86 eller pr. e-mail til vinopolix@gmail.com 
senest den 17. maj, hvis du vil have denne sending.

Frist for afbestilling: 17. maj

mailto:vinopolix@gmail.com?subject=Vinabonnement

