Nyhedsbrev
Marts 2024

Det er forar

P’a en solskinsdag pa terrassen vil det veere

dejligt at kunne nyde
* et glas Pinot Gris Vielles Vignes

* Pinot Gris Sélection Grain Nobles Grand
Cru Zotzenberg, hvis vinen skal ledsage
de forste danske jordbeer

* et glas Coteaux Bourguignons Rosés med
nogle snacks.

* Champagne vil altid veere festligt!

Det er ogsa tiden til de nye asparges. Ingen



vin er bedre som ledsager end Muskat fra
Alsace. Det er ikke en sgd vin, men en
elegant, frugtig vin, som ovenikegbet er billig
som de fleste Alsacevine.

Firmapolitik
Valg af vine

Jeg seelger udelukkende franske vine fra ca.
60 kr. pr. flaske op til ca. 5.000 - 10.000 kr. pr.
flaske. Billigere vine kan fas andre steder,
men sa gar langt storstedelen af belobet til
skat, transport, flaske, etiket, prop, reklamer
og bruttofortjeneste - og der bliver ikke
meget til selve vinfremstillingen.

Jeg prover i de forskellige vinomrader og for
forskellige prisniveauer at finde de bedste
vine.

Vinene bliver kabt direkte hos vinbonderne
eller hos meget store en gros firmaer i
Bordeaux for sa vidt angar de store slotte.
Sadan far jeg vinene hjem billigst muligt og



kan derfor ogsa seelge dem billigere end alle
andre.

Prispolitik

Det er afgorende for mig, at sloganet "de
bedste franske vine, billigere end alle andre"
beskriver virkeligheden, og at det ikke bare
er pral. For at understrege det, har jeg
permanent lovet en flaske champagne til
dem, der kan modbevise pastanden.

Service

Jeg vil helst selv levere vinen til deren. Det
skyldes blandt andet den hardhaendede
sortering som PostNord og GLS udseetter
pakkerne for. Selvom vinen pakkes godt ind,
kan flasker alligevel ga i stykker; skulle den
pakkes ind, som transportfirmaerne
foreskriver, bliver forsendelsen urimelig dyr
1 bade materialer og tidsforbrug.

Men nar jeg selv korer ud med vinen, kan
der ga uger fra bestilling til du modtager



vinen. For kunder i f.eks.
Kobenhavnsomradet gik der i 2023 mellem 1
og 20 dage fra bestilling til levering. Hvis der
er tale om en levering, der haster, har det
dog altid veeret muligt at finde en losning.

Ris og ros
Har du forslag til forbedringer eller kritik af
et eller andet, horer jeg det gerne. Skriv til

vinopolix@gmail.com. Ros modtages ogsa
gerne :-)

Kampagne

Hvis du er tilfreds med dine handler pa
vinopol.dk, sa fortael det gerne til dine
venner. Hvis de (som nye kunder) skiver dit
navn i kommentarfeltet, laegger jeg en
flaske champagne oven i dit naeste kob.

Maj maneds vine

Manedens vine introducerer to nyheder:
Bourgogne Cote d'Or, Chardonnay, 2022 og
Cotes du Rhone Villages, Massif d’Uchaux



Garance 2020. Men hovedgevinsten er en
seerdeles leekker dessertvin fra Barsac:
Chateau Climens, 2015.

Domaine Michel Arcelain, Bourgogne
Cote d'Or, Chardonnay, 2022, blanc

* Duften af blomster og frisk frugtked.
Smag: elegant og mineralsk, en
harmonisk mund og en flot eftersmag.

* En vin med mage
anvendelsesmuligheder: Den kan ledsage
skaldyr, (hvide) fisk, kylling,
vegetarretter og mange ostetyper.

* Vinen er lavet pa Chardonnay-druer :-)

. Serveringstemperatur: Ca. 10°C - 12°C.

Chateau Climens, 2015, blanc

. De dejligste blomsterdufte og en smag,
der balancerer flot mellem sodt, frisk og
forfriskende. Kan drikkes nu eller
gemmes mindst 10 ar. Bedemt til 97/100
af Jett Leve, The Wine Cellar Insider.



2015-argangen er absolut en af de
allerbedste.

. Dejlig ledsager til dessertlagkager eller fx
Crépes flambeées au Grand Marnier, men
ogsa til blaskimmeloste, frugtsalater, foie
gras og mange flere.

. Serveringstemperatur: Ca. 6°C - 8°C.

. Ifolge Niels Lillelunds omtale den 7. april
i Jyllands-Posten (Indblik, side 20) er
vinen forbleffende billig; den er
umoderne, sa slottene i Sauternes og
Barsac har sveert ved at haeve priserne pa
trods af hgje produktionsomkostninger.

. Da der er megen god smag i vinen, er det
ikke en beellevin: veer 4-6 personer om at
dele en flaske!

Chateau Joinin 2020, Bordeaux, rouge

* Critic tasting note (2020 vintage): “Ripe,
fruity with attractive red fruits and a
tannic core, the wine is juicy while still
young. As it softens, the fruit will show



better, so wait until 2023. Roger Voss”
- 87/100, Wine Enthusiast

e Alkohol: 14,5 %
. Serveringstemperatur: Ca. 16°C - 18°C.

Cotes du Rhone Villages, Massif
d’Uchaux Garance 2020

* Farven er en lys lilla rod. Neesen har
komplekse, afslorende noter af frisk frugt
og lakrids. Krydret, munden er kraftfuld,
hvor man finder noter af moden frugt, en
fin balance, strejt af mineralitet bringer
leengde og dybde. Tanniner er modne og
fornemme.

* Velegnet som ledsager til lam, kylling,
vildeender, agerhons, fasaner og kedretter
generelt.

* Druer: Grenache, Syrah og Mourvedre

. Serveringstemperatur: Ca. 16°C - 18°C.
Chateau Pipeau 2019

* Masser af frugt, fin leengde. En god vin



med stort lagringspotentiale.
Fremragende kvalitet/pris-forhold for St.
Emilion!

 Point: 91-92/100

* Druer: Merlot 90 %, Cabernet Sauvignon
5%, Cabernet Franc 5%

 Alkohol: 14 %.

. Serveringstemperatur: Ca. 16°C..

Domaine Joseph Voillot, Volnay Vieilles
Vigne Rouge 2021

* Smag: Elegant, frugtig. Gor dig glad.
* Drik til kylling eller redt ked og frisk ost.

e Druer: Pinot Noir.
* Vinstokke plantet 1 1930, 1946 og 1973

. Serveringstemperatur: 16°C

Abonnementsprisen for disse 6 vine er kr.
1.206,00

Gor dig selv en tjeneste! Fa et abonnement



helt uden bindinger. Og fa en lang reekke
gode vinoplevelser. Du far bade rabat og
fragtfri levering til deren. Betaling efter
modtagelsen.

Som ny abonnent tilmelder du dig abon-
nementsordningen senest den 8. maj pr.
tlf. 42 40 75 86 eller mail til

vinopolix@gmail.com.

Har du allerede et abonnement, kan du
afbestille denne maneds vine indtil den 8.

maj.

De nye vine pa lageret

Fra Macon og Beaujolais er de udsolgte vine
erstattet af nyere argange. For nogle er det
nogenlunde lykkedes at undga
prisforhgjelser, for andre har det desveerre
veaeret en nodvendighed at haeve priserne.

Fra Domaine Abélanet-Laneyrie er der to
nyheder:

. Coteaux Bourguignons Rose 2022 a 65


mailto:vinopolix@gmail.com?subject=Vinabonnement

kr./flaske

. Pouilly Fuisse Cuvée ler Cru les
Chevrieres 2022 a 185 kr./flaske

oFor kort tid siden blev der lavet en
klassifikation i Pouilly Fuisse, saledes at
nogle marker blev betegnet som ler
Cru; vine fra den mark kan nu kebes

her.

Fra Domaine Bel Avenir har jeg en enkelt ny
vin:

. Beaujolais Villages Rouge 2023 a 75
kr./flaske

I Bourgogne er der bade gode og darlige
nyheder. De darlige er knaphed pa vine, iseer
de hvide. Og desveerre ogsa nogle
prisforhgjelser hos vinbgnderne, der i nogen
grad smitter af pa mine priser. De gode
nyheder er, at i Bourgogne er bade de rode
og de hvide vine 1 argang 2022 szerdeles
vellykkede. Derfor: Keb dem nu, mens de
kan fas!



Fra Domaine de La Juviniére (som er
identisk med Domaine d'Ardhuy) er
nyhederne

. Corton-Charlemagne Grand Cru, 2022,
Blanc a 999 kr./flaske

. Le Clos des Langres, 2021, Rouge a 275
kr./flaske (som Domainet er ret stolt af)
samt

. Cotes du Rhone Villages, Masif d'Uchaux
Gabriel 2021, Rouge a 118 kr./flaske og
Cotes du Rhone Villages, Massif
d’Uchaux Garance 2020, Rouge a 99
kr./tlaske

Fra Domaine Joseph Voillot har jeg faet de
samme vine som de tidligere ar i argang
2022. For ikke for hurtigt at skulle melde
“Udsolgt” af Volnay Vielles Vigne, 2022 a 275
kr./tlaske og Pommard Vielles Vigne, 2022 a
285 kr./tlaske, har jeg taget dem hjem i noget
storre maengder end tidligere.



Fra Domaine Michel Arcelain har jeg udover
de kendte fra tidligere argange hentet to
drikkeklare vine, som er til at betale:

. Bourgogne Cote d'Or, Pinot Noir, 2018,
Rouge a 129 kr./flaske

. Bourgogne Cote d'Or, Chardonnay, 2022,
Blanc a 129 kr./flaske

Prissammenligning i Annoncer
VINOPOL.DK

Hej, jeg hedder \

Ib Michelsen og
seelger de bedste
franske vine
billigere end alle

andre. )

Vine Konkurrent / Pris Min pris

Ch. Rauzan-Ségla 2017 1855CRU.dk 695,00 | 627,00

Ch. Marquis D’Alesme Becker 2018 | Vin & Vin 599,00 | 430,00

Ch. Gruaud-Larose 2015 FineWines.dk 999,00 | 579,00

M. Arcelain, Beaune Siserpe 2006 | Vinotek Gentofte 349,00 | 169,00




VINOPOL.DK

Hej, jeg hedder
Ib Michelsen og
seelger de bedste
franske vine
billigere end alle
andre.

Vine Konkurrent / Pris Min pris
Chateau Léoville Barton 2016 Supervin 1450,00 | 1097,00
Saint-Estephe de Calon Segur 2018 | A Vinstouw 350,00 198,00
Moulin de la Lagune 2019 Philipson Wine 204,95 | 160,00
Blason d’Issan, 2018 Vinotek Gentofte | 299,00 | 229,00

VINOPOL.DK

Hej, jeg hedder
Ib Michelsen og
seelger de bedste
franske vine
billigere end alle
andre.

Vine Konkurrent / Pris Min pris

Chateau d'Yquem 2016 (37,5 cl) | Kjeer & Sommerfeld | 2695,00 | 1675,00

Chateau Lafon-Rochet 2016 Dahls Vinhandel 599,00 | 419,00

Chateau Lagrange, 2018 Wineboutique 750,00 | 450,00

Cantenac-Brown 2016 Urban Winebox 649,00 | 459,00




dnskevine

Pa siden "Onskevine"
(https://vinopol.dk/vin1855.php) laver jeg nu
et link til en liste over alle de klassificerede
slotte i Medoc, jeg kan fa vine hjem fra (med
angivelse af mulige argange). Se pa
"@nskevine", hvordan du ger.

Med venlig hilsen
Ib Michelsen


https://vinopol.dk/vin1855.php

