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Det er forår
På en solskinsdag på terrassen vil det være 
dejligt at kunne nyde

• et glas Pinot Gris Vielles Vignes 

• Pinot Gris Sélection Grain Nobles Grand 
Cru Zotzenberg, hvis vinen skal ledsage 
de første danske jordbær 

• et glas Coteaux Bourguignons Rosés med 
nogle snacks.

• Champagne vil altid være festligt!

Det er også tiden til de nye asparges. Ingen 



vin er bedre som ledsager end Muskat fra 
Alsace. Det er ikke en sød vin, men en 
elegant, frugtig vin, som ovenikøbet er billig 
som de fleste Alsacevine.

Firmapolitik
Valg af vine
Jeg sælger udelukkende franske vine fra ca. 
60 kr. pr. flaske op til ca. 5.000 - 10.000 kr. pr. 
flaske. Billigere vine kan fås andre steder, 
men så går langt størstedelen af beløbet til 
skat, transport, flaske, etiket, prop, reklamer 
og bruttofortjeneste - og der bliver ikke 
meget til selve vinfremstillingen.

Jeg prøver i de forskellige vinområder og for 
forskellige prisniveauer at finde de bedste 
vine.

Vinene bliver købt direkte hos vinbønderne 
eller hos meget store en gros firmaer i 
Bordeaux for så vidt angår de store slotte. 
Sådan får jeg vinene hjem billigst muligt og 



kan derfor også sælge dem billigere end alle 
andre.

Prispolitik  
Det er afgørende for mig, at sloganet "de 
bedste franske vine, billigere end alle andre" 
beskriver virkeligheden, og at det ikke bare 
er pral. For at understrege det, har jeg 
permanent lovet en flaske champagne til 
dem, der kan modbevise påstanden.

Service 
Jeg vil helst selv levere vinen til døren. Det 
skyldes blandt andet den hårdhændede 
sortering som PostNord og GLS udsætter 
pakkerne for. Selvom vinen pakkes godt ind, 
kan flasker alligevel gå i stykker; skulle den 
pakkes ind, som transportfirmaerne 
foreskriver, bliver forsendelsen urimelig dyr 
i både materialer og tidsforbrug.

Men når jeg selv kører ud med vinen, kan 
der gå uger fra bestilling til du modtager 



vinen. For kunder i f.eks. 
Københavnsområdet gik der i 2023 mellem 1 
og 20 dage fra bestilling til levering. Hvis der
er tale om en levering, der haster, har det 
dog altid været muligt at finde en løsning.

Ris og ros 
Har du forslag til forbedringer eller kritik af 
et eller andet, hører jeg det gerne. Skriv til 
vinopolix@gmail.com. Ros modtages også 
gerne :-)

Kampagne
Hvis du er tilfreds med dine handler på 
vinopol.dk, så fortæl det gerne til dine 
venner. Hvis de (som nye kunder) skiver dit
navn i kommentarfeltet, lægger jeg en 
flaske champagne oven i dit næste køb.

Maj måneds vine
Månedens vine introducerer to nyheder: 
Bourgogne Cote d'Or, Chardonnay, 2022 og 
Côtes du Rhône Villages, Massif d’Uchaux 



Garance 2020. Men hovedgevinsten er en 
særdeles lækker dessertvin fra Barsac: 
Château Climens, 2015.

Domaine Michel Arcelain, Bourgogne 
Cote d'Or, Chardonnay, 2022, blanc 

• Duften af blomster og frisk frugtkød. 
Smag: elegant og mineralsk, en 
harmonisk mund og en flot eftersmag.

• En vin med mage 
anvendelsesmuligheder: Den kan ledsage
skaldyr, (hvide) fisk, kylling, 
vegetarretter og mange ostetyper. 

• Vinen er lavet på Chardonnay-druer :-)
• Serveringstemperatur: Ca. 10°C – 12°C.

Château Climens, 2015, blanc 
• De dejligste blomsterdufte og en smag, 

der balancerer flot mellem sødt, frisk og 
forfriskende. Kan drikkes nu eller 
gemmes mindst 10 år. Bedømt til 97/100 
af Jeff Leve, The Wine Cellar Insider. 



2015-årgangen er absolut en af de 
allerbedste.

• Dejlig ledsager til dessertlagkager eller fx 
Crêpes flambées au Grand Marnier, men 
også til blåskimmeloste, frugtsalater, foie 
gras og mange flere.

• Serveringstemperatur: Ca. 6°C - 8°C.
• Ifølge Niels Lillelunds omtale den 7. april

i Jyllands-Posten (Indblik, side 20) er 
vinen forbløffende billig; den er 
umoderne, så slottene i Sauternes og 
Barsac har svært ved at hæve priserne på 
trods af høje produktionsomkostninger.

• Da der er megen god smag i vinen, er det 
ikke en bællevin: vær 4-6 personer om at 
dele en flaske!

Château Joinin 2020, Bordeaux, rouge
• Critic tasting note (2020 vintage): “Ripe, 

fruity with attractive red fruits and a 
tannic core, the wine is juicy while still 
young. As it softens, the fruit will show 



better, so wait until 2023. Roger Voss” 
- 87/100, Wine Enthusiast 

• Alkohol: 14,5 %
• Serveringstemperatur: Ca.  16°C - 18°C.

Côtes du Rhône Villages, Massif 
d’Uchaux Garance 2020 

• Farven er en lys lilla rød. Næsen har 
komplekse, afslørende noter af frisk frugt 
og lakrids. Krydret, munden er kraftfuld, 
hvor man finder noter af moden frugt, en 
fin balance, strejf af mineralitet bringer 
længde og dybde. Tanniner er modne og 
fornemme.

• Velegnet som ledsager til lam, kylling, 
vildænder, agerhøns, fasaner og kødretter
generelt.

• Druer: Grenache, Syrah og Mourvèdre
• Serveringstemperatur: Ca. 16°C - 18°C.

Château Pipeau 2019
• Masser af frugt, fin længde. En god vin 



med stort lagringspotentiale. 
Fremragende kvalitet/pris-forhold for St. 
Emilion! 

• Point: 91-92/100
• Druer: Merlot 90 %,  Cabernet Sauvignon 

5%,  Cabernet Franc 5%
• Alkohol: 14 %.
• Serveringstemperatur: Ca. 16°C .

Domaine Joseph Voillot, Volnay Vieilles
Vigne Rouge 2021

• Smag: Elegant, frugtig. Gør dig glad.
• Drik til kylling eller rødt kød og frisk ost.
• Druer: Pinot Noir.
• Vinstokke plantet i 1930, 1946 og 1973
• Serveringstemperatur: 16°C 

Abonnementsprisen for disse 6 vine er kr. 
1.206,00

Gør dig selv en tjeneste! Få et abonnement 



helt uden bindinger. Og få en lang række 
gode vinoplevelser. Du får både rabat og 
fragtfri levering til døren. Betaling efter 
modtagelsen.

De nye vine på lageret
Fra Mâcon og Beaujolais er de udsolgte vine 
erstattet af nyere årgange. For nogle er det 
nogenlunde lykkedes at undgå 
prisforhøjelser, for andre har det desværre 
været en nødvendighed at hæve priserne.
Fra Domaine Abélanet-Laneyrie er der to 
nyheder: 

• Coteaux Bourguignons Rosé 2022 a 65 

Som ny abonnent tilmelder du dig abon-
nementsordningen senest den 8. maj pr. 
tlf. 42 40 75 86 eller mail til 
vinopolix@gmail.com. 
Har du allerede et abonnement, kan du 
afbestille denne måneds vine indtil den 8.
maj. 

mailto:vinopolix@gmail.com?subject=Vinabonnement


kr./flaske 
• Pouilly Fuisse Cuvée 1er Cru les 

Chevrières 2022 a 185 kr./flaske 
◦For kort tid siden blev der lavet en 

klassifikation i Pouilly Fuissé, således at
nogle marker blev betegnet som 1er 
Cru;  vine fra den mark kan nu købes 
her.

Fra Domaine Bel Avenir har jeg en enkelt ny 
vin:

• Beaujolais Villages Rouge 2023 a 75 
kr./flaske 

I Bourgogne er der både gode og dårlige 
nyheder. De dårlige er knaphed på vine, især
de hvide. Og desværre også nogle 
prisforhøjelser hos vinbønderne, der i nogen 
grad smitter af på mine priser. De gode 
nyheder er, at i Bourgogne er både de røde 
og de hvide vine i årgang 2022 særdeles 
vellykkede. Derfor: Køb dem nu, mens de 
kan fås!



Fra Domaine de La Juviniére (som er 
identisk med Domaine d'Ardhuy) er 
nyhederne

• Corton-Charlemagne Grand Cru , 2022, 
Blanc a 999 kr./flaske 

• Le Clos des Langres, 2021, Rouge a 275 
kr./flaske (som Domainet er ret stolt af) 
samt 

• Côtes du Rhône Villages, Masif d'Uchaux 
Gabriel 2021, Rouge a 118 kr./flaske og 
Côtes du Rhône Villages, Massif 
d’Uchaux Garance 2020, Rouge a 99 
kr./flaske 

Fra Domaine Joseph Voillot har jeg fået de 
samme vine som de tidligere år i årgang 
2022. For ikke for hurtigt at skulle melde 
“Udsolgt” af Volnay Vielles Vigne, 2022 a 275
kr./flaske og Pommard Vielles Vigne, 2022 a 
285 kr./flaske, har jeg taget dem hjem i noget 
større mængder end tidligere.



Fra Domaine Michel Arcelain har jeg udover 
de kendte fra tidligere årgange hentet to 
drikkeklare vine, som er til at betale:

• Bourgogne Cote d'Or, Pinot Noir, 2018, 
Rouge a 129 kr./flaske

• Bourgogne Cote d'Or, Chardonnay, 2022, 
Blanc a 129 kr./flaske 

Prissammenligning i Annoncer





Ønskevine
På siden "Ønskevine" 
(https://vinopol.dk/vin1855.php) laver jeg nu 
et link til en liste over alle de klassificerede 
slotte i Medoc, jeg kan få vine hjem fra (med 
angivelse af mulige årgange). Se på 
"Ønskevine", hvordan du gør.

Med venlig hilsen
Ib Michelsen

https://vinopol.dk/vin1855.php

