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En Primeur 2021 er nu på lager i 
Danmark

Og priserne er endnu ikke steget ...
Ch. Croizet-Bages, 2021, rouge, Incl. moms 
a 248 kr. / flaske 
Ch. Du Tertre, 2021, rouge, Incl. moms a 299 
kr. / flaske
Ch. Marquis De Terme, 2021, rouge, Incl. 
moms a 324 kr. / flaske
Ch. Rauzan Gassies, 2021, rouge, Incl. moms 
a 387 kr. / flaske



Ch. Leoville Barton, 2021, rouge, Incl. moms 
a 609 kr. / flaske
Ch. Leoville Poyferre, 2021, rouge, Incl. 
moms a 769 kr. / flaske
Ch. Pontet Canet, 2021 rouge, Incl. moms 
a 789 kr. / flaske
Ch. Coutet, 2021 blanc, Incl. moms a 335 kr. / 
flaske 

Anmeldelser

Domaine Abélanet-Laneyrie:  Côteaux 
Bourguignons 2022

Ole Troelsø skrev i Børsen Juli 2024:
"Her er de fem bedste rosévine: Et røverkøb
til 75 kr.
Vinderen af Børsens store rosésmagning i 
juni blev hurtigt revet væk, så her får du 
fire andre bud på rigtig god rosévin, 
hvoriblandt der er et reelt røverkøb til 75 kr.
[fra Vinopol]



Bourgogne-rosé
Tredje gode vin er 2022 Côteaux Bourguign-
ons fra Domaine Abélanet-Laneyrie i det 
sydlige Macconais. Betegnelsen Côteaux 
Bourguignons erstattede i 2011 den tidligere, 
som var Bourgogne Grand Ordinaire, og 
gælder områder i Bourgogne, der ikke er så 
prestigefyldte som f.eks. Côte de Nuits m.fl.
Bag vinen står familien Abélanet, som dyrker
syv hektar vinmarker. De anvender bære-
dygtige metoder i markerne og flasker vinen 
uden tilsætning af svovl, står der på flaskens 
bagetiket eller rettere etiket, for selvom det 
ligner en bagetiket, er der ingen etiket på 
forsiden.
Den er måske sparet væk, hvad ved jeg, for 
prisen er nemlig så lav som 75 kr., hvilket er 
et virkelig godt køb for denne florale vin, der
byder på masser af friske bær og mineralitet i
den fyldige smag, som vil gøre sig rigtig 
godt i rollen som terrassevin."



Obs.: Denne er desværre udsolgt nu, men om
nogle måneder bliver det muligt at få årgang 
2023.

Domaine Bel Avenir: Poncié, Fleurie 

AOP 2022  

Vinavisens anmeldelse uge 22 2024
 Det er fjerde generation Dardanelli, der ejer 
Domaine Bel Alvenir, og som står bag denne 
glimrende rødvin. Farven er rubinrød, 
duften har sarte noter af blåbær, og smagen 
er elegant og med en perfekt balance mellem 
bærsødme og en frisk syre. Eftersmagen er 
lang og ender med bløde tanniner. 
Domaine Armand Gilg, Zotzenberg 
Riesling Alsace 2022, Grand Cru, 
Frankrig

I Vinbladet skrev Peter Winding den 22. juli 
2024:
"Elegant, frisk duft, æble, fersken, citrus, fin 
mineralsk tone. Fyldig smag, cremet med 



lang, rig eftersmag med frisk frugt og fin 
syre og mineralitet.
91 | Vinopol.dk "

Se https://vinbladet.dk/bio-fra-alsace-
smagning-af-29-vine/. De få vine, der fik en 
bedre bedømmelse, kostede typisk 2 eller 3 
gang så meget som min vin til kr. 128,00.

En Primeur 2023 - tilføjelse

Samler du på vinkasser? 
Jeg har en del tomme trækasser fra slottene i 
Bordeaux. Skriv i kommentarfeltet ved dit 
næste køb, hvis du er interesseret i at få en af
dem. De foræres væk, evt. ved lodtrækning, 
hvis der er stor efterspørgsel.

CH. CAMENSAC
CH. CANTEMERLE
CH. PEDESCLAUX
CH.PICHON LONG.COMTESSE DE LALANDE UDSOLGT

http://vinopol.dk/
https://vinbladet.dk/bio-fra-alsace-smagning-af-29-vine/
https://vinbladet.dk/bio-fra-alsace-smagning-af-29-vine/


September måneds vine
En lidt selvfølgelig bemærkning: Så godt 
som alle vine har mange retter, de vil passe 
fint sammen med. Så når jeg nævner nogle 
få, kunne der være 100 andre muligheder. 
Derfor: hvis jeg foreslår fasan, kunne det 
ligeså godt have været rågeunger eller en 
særlig ostetype eller ??

Domaine Armand Gilg,  Sylvaner Zot-
zenberg 2020, Alsace Grand Cru Sec 
Médaille d'Or Mondial des Vins Blancs  

• En glimrende terrassevin eller server den 
til østers og skaldyr eller fx. til letrøget 
ørred. 

• De eneste grand cru vine på druen 
Sylvaner er vinene fra Zotzenberg

• Alkohol: 14,5 %
• Serveringstemperatur: Ca. 8°C – 10°C.



Domaine Joseph Voillot, Meursault Les 
Chevalières 2020, Blanc 

• Frisk og frugtig, koncentreret stor smag 
med balanceret syre, lang eftersmag.

• Passer sammen med fx. hummer, ørred 
meuniére og  Beaufort ost

• Alkohol: 13 %
• Serveringstemperatur: Ca. 12°C.
• Druer: 100 % Chardonnay

Domaine Bel Avenir, Moulin A Vent, 
Rouge 2021

• Vinen er rubinfarvet med aroma af røde 
frugter og krydderier ledsaget af 
mineralske noter. Balancerede tanniner, 
mund både kraftfuld og rund.

• Drik den til en kold buffet med 
charcuteri, salat og ost. Eller til stegt 
kylling, vagtler eller en kalvekotelet.

• Alkohol: 13 %
• Serveringstemperatur: Ca.  14°C -  15°C



• Druer: Gamay

Vignerons Associés Nuiton-Beaunoy, 
Beaune 2017, Rouge

• Lad den ledsage stegte duebryster eller 
en kalvefilet

• Druer: Pinot Noir
• Alkohol: 13 %
• Serveringstemperatur: Ca. 16°C  

Domaine Joseph Voillot, Pommard 
Vielles Vigne 2021 , Rouge

• Fin og koncentreret vin fra gamle 
vinstokke

• Blanquette de Veau, lammekød, vildt, 
stærke oste

• Druer: Pimot Noir
• Alkohol: 12,5 %.
• Serveringstemperatur: Ca. 14°C - 15°C .



Château Cos Labory 2020, 5. Cru, Saint 
Estephé, Rouge

• Duft af blomster, brombær, ribs og 
solbær, lakrids, eg og grøn mynte. I  
munden er vinen moden, rund og fyldt 
med søde, levende rene, røde bær, der 
smager og føles bare fantastisk! 

• Prøv den som vin til okse eller lam eller 
fx. ravioli med champignon.

• Alkohol: 13 %.
• Druer: Cabernet Sauvignon, Merlot ,  

Petit Verdot og Cabernet Franc
• Serveringstemperatur: 15°C -  17°C

Abonnementsprisen for disse 6 vine er kr.
1.200,00. 

Gør dig selv en tjeneste! Få et abonnement 
helt uden bindinger. Og få en lang række 
gode vinoplevelser. Du får både rabat og 
fragtfri levering til døren. Betaling efter 
modtagelsen. Køber du flere vine, der leveres



samtidigt, sparer du også fragten på dem.

Ønskevine
Du er velkommen til at få tilbud på vine, der 
ikke står på min liste. Det gælder også for 
"En Primeur". Hvis jeg ikke kan skaffe det 
billigste tilbud, henviser jeg gerne til billigste 
konkurrent.

Med venlig hilsen
Ib Michelsen

Som ny abonnent tilmelder du dig 
abonnementsordningen senest den 13. 
september pr. tlf. 42 40 75 86 eller mail til
vinopolix@gmail.com. 
Har du allerede et abonnement, kan du 
afbestille denne måneds vine indtil den 
13. september. 

mailto:vinopolix@gmail.com?subject=Vinabonnement

