Nyhedsbrev September 2026

Velkommen til de nye kunder

Jeg héber, at I har folt jer ordentligt behandlet. De fleste af jer har villet kebe den rosé-vin,
som vandt 1. pladsen i Borsen. Nogle fik den i lebet af f& dage, andre har mattet vente flere
uger. Forklaringen er enkel: Pa trods af et meget stort lager matte jeg have flere paller vin
hjem fra vinbonden i Provence. Og da pallerne endelig kom midt i juli skulle de jo ogsa
sendes ud til jer. Nogle blev sendt med Xpressen, men de fleste blev leveret af mig, da det
holder omkostningene og dermed priserne nede.

Pa grund af fejl og forglemmelser har en lille handful faet ekstra lang ventetid. Det
beklager jeg meget.

Jeg haber ogsa, at I vil opdage, at forretningen VINOPOL har mange andre gode vine.
Politikken er:

Vi selger de bedste franske vine til de bedste danske priser.

Arets rosé kares af Barsen

Vinder Vin de Pierre og nr. 2: Moulin des Costes Bandol Rosé, begge fra VINOPOL.

Laes anmeldelsen her.



https://vinopol.dk/pic/vinDePierre.jpg

Kan Ole Troelsg bestikkes?

Nej selvfolgelig ikke!

Men en vinhandler blandt mine kunder stillede mig spergsmalet mest i spog, for, som han
sagde: "Det er da usandsynligt, at du kan vinde 2 gange ... ”, idet han ogsa refererede til
valget af Champagne Terroir Natal i december 2024 som vinder foran luksusmeerker til op
mod 1500 kr.

Et sortiment med mange perler

Jeg har ikke bare en eller to gode vine, men en lang perleraekke, hvilket anmelderne i
landets store aviser kan bevidne:

Politiken (Henrik Steen Andersen): Moenchberg Riesling Grand Cru, Domaine Gilg

“Ret let duft, men nydelig riesling med kolig frugt og lidt petroleum. Ganske intens smag,
bade syre og en vis fylde, men rank stil. Meget vin for pengene — fin til de grenne
(asparges), iseer sammen med fisk.” (Testvinder)

Berlingske (Rolf Madsen): Beaune ”Siserpe”, Domaine Michel Arcelain

”Et andeligt vingesus, et smagspotpourri af tertieere aromaer bestdende af underskov,
halm, en lille bagkant af sveske, blommekompot og en vidunderlig puddersukkeragtig
sedme, som holdes eminent pd plads af en resolut syre, der er sa strunk som en lanse. En
vin, der besidder fuldtonet modenhed, og som samtidig spreeller af livsgleede, ynde og
finesse. ” (Anmeldelsen)

René Langdahls anmeldelse af Chateau Pouget 2015

"Og sd kommer 2015! En seellert ... og den smager som langt bedre cru'er... kravler maske
op mod 2. cru ligefrem, her i drgangen.”

“Der er klassisk cashmere-tannin, statelighed, zedelhed og perfekt balance mellem frugt,
mineralsk friskhed og fad.”

Jyllandsposten (Niels Lillelund)
Domaine Joseph Voillot

Volnay ler Cru Les Champans 2017 Rouge

"Den har jo en typisk syre, en god frisked og (giver) en rigtig dejlig pinot-fornemmelse.
Den har en glad og forngjelig frugt og er enormt anvendelig som madvin. Fremragende
balance. Torhed. Den smager af et glas til."

Domaine Joseph Voillot
Pommard ler Cru Les Pézerolles Rouge 2017

"Ah, den dufter. Den smager virkelig godt. Der er fremragende balance. Den har teethed
og den har masser af charmerende feminin frugtsedme. Den har frugtsyre. Supergodt!!!
Meget tilgeengelig."


https://www.berlingske.dk/kultur/ugens-vintest-denne-vin-faar-skribenten-til-styrte-ned-i-kaelderen-og-saette-en-poul-reichhardt-plade-paa-grammofonen?gaa_at=eafs&gaa_n=AXbw80Qyf5Xf6DozacZHrEW1Z1AwGkT2yHZdlyfWuJPug3FnJT-z0_53mAJie5x3REo%3D&gaa_ts=6a95485a&gaa_sig=xoGGX07WyY27dGfFvpQJ5OVTIRKXus_SGRZfVml9cuCporcmkXKrmyYM0b1XirGwuo6LCa4f1f84z7I9d8tBfA%3D%3D

Meursault Les Chevalieres 2018

"Neesen siger 'gammeldags' (dvs. smerfed modsat mineralsk). Det er vel en mellemting
her. Der er en god stramhed, stram syre ... Noter af citrus. Den smager lammegodt."

Domaine Abélanet-Laneyrie
Pouilly Fuisse Cuvée Prestige 2017

Alle vil have bourgogne. Det er dyrt, men her er et fund til under 200 kr. (JP overskrift)
"Den smager godt. Den smager rigtig godt!"

Gastro (RL]): Pommard 1er Cru Les Rugiens 2019. Domaine Joseph Voillot

”Hans Rugiens er topeksempel pa markens evne til at lave stor bourgogne med dyb,
mineralsk fed og alligevel adreet frugt og kunstnerisk inkluderende fadstrejf, mens
smagen har den ubegribelige dobbelthed af lethed og smertende intensitet, som kun stor
bourgogne kan have. Den har intensitet som grand cru’er fra Cote de Nuits”.

Vinavisen: Champagne Waris-Larmandier Particules Crayeuses Grand Cru Blanc de
Blancs Brut, Chardonnay

”En ualmindelig dejlig champagne med en fin, klassisk duft af bredkrumme. Moussen er
bled og vedvarende, og smagen meget aromatisk og fyldig. Eftersmagen er lang og
udvikler sig med nye smagsnoter og ender med en fin bled syre. Der er lidt parisisk "fin de
siecle" bohemeliv over stilen, lod det fra en deltager i smagepanelet.”

Bourgogneselskabet (Rie Thoustrup Serensen )
Lees smagenoterne pa selskabets hjemmeside. De findes under datoen 31/3 2023.
Houlbergs Vinblog (Ulrik Houlberg Iversen): Moulin de la Lagune 2019

“Duftmeessigt er vinen let parfumeret med en stovet torhed, lidt mulle keelder, cedertree,
lidt landlighed, blyanter, leeder og en sandet mineralitet, mork frugt med solbeer,
tranebeer, sede jordbaer og ribs, lys tobak, kakao og bitter merk chokolade og let kanel.

Det bedste er dog smagen, der er smukt balanceret med en bled frugt og en frisk syre.
93 point. ”
Bersen (Ole Troelsg)
* Champagne Terroir Natal, Blanc De Blanc, Grand cru
o Dagens vinder af blindsmagningen med 35 flasker December 2024
* Domaine Bunan Rosé Pays du Mont Caume, Vin de Pierre
o Arets rosé: Vinder juni 2026
* Domaine Bunan Rosé AOP Bandol Moulin des Costes 2024
o NUMMER 2 JUNI 2026
* La Closerie de Camensac Haut-Médoc Rouge 2018
o Godt Reverkeb februar 2026
* Pavillon de Léoville-Poyferré, 2022
° Vinder maj 2025


https://houlberg.it/
https://bourgogneselskabet.dk/smagenoter-fra-tidligere-smagninger.html

Hjeelp til levering
Du kan bruge kommentarfeltet til alt muligt, men for mig er det en stor hjeelp, hvis du
skriver:

* Hvor pakken ma stilles, hvis du ikke er hjemme

* Hvor jeg kan parkere / holde, hvis der kan veere problemer med det

* Hvis GPS kan give misvisende direktioner, vil det veere rart at vide

* Er der perioder, hvor vinen SKAL leveres eller perioder, hvor den IKKE ma leveres,
skal jeg vide det.

Fa en flaske gratis champagne

Hjeelp med at gore VINOPOL kendt. Hvis du skaffer en ny kunde, og han eller hun i
kommentarfeltet skriver: ” Anbefalet af NN”, sender vi en flaske champagne til NN.

Trustpilot

Skriv en anmeldelse: Det kan du her.

Udsalg

Jeg har nogle fa manedspakker til overs fra maj og juli 2026 nedsat til 1200 kr. Oplev
fordelen ved at veere abonnent uden nogen binding!

Kob vinene ved at sende en mail til vinopolix@gmail.com.



mailto:vinopolix@gmail.com
https://dk.trustpilot.com/review/vinopol.dk

September maneds vine

1300 kr. for 6 vine

Denne maneds vine skal selvfelgelig have arets rosévin med. Sa er der to super
bourgogner, en rad og en hvid. Og fra Bordeaux har jeg valgt Chateau Croizet-Bages 2021,

der nu er s gammel, at den kan drikkes. Du sparer 221 kr.

Domaine Bunan Rose Pays du Mont Caume, Vin de Pierre a 77 kr. / flaske

Druer: 50% Grenache, 50% Cinsault

Alkohol: 13,5 %

Serveringstemperatur: ca. 12°C

Madforslag: Skinke og melon, Burrata og olivenolie, provencalsk grontsagstian

Laes anmeldelsen her.

Meursault Les Chevaliéres 2023 a 379 kr. / flaske

Appellation: Meursault Village (Lieu-dit)
Druesort: 100% Chardonnay

Alkohol: 13,5% wvol
Serveringstemperatur: ca. 12°C

Smag: Bide mineralsk og rig smag

Velegnet som ledsager til bide en elegant fiskeret eller en stegt kylling

Pommard ler Cru 'Charmots' 2022, Rouge a 449 kr. / flaske

Producent: Domaine Michel Arcelain

Efter Michel Arcelains ded for fi dr siden, har hans barnebarn Pierre overtaget domaenet
sammen med sin kone Charlotte.

Denne eksklusive Premier Cru byder pd en intens duft af modne rode beer, lakrids og fine
undertoner af eg. Smagen er strukturureret med blode, behagelige tanniner og en lang,
harmonisk eftersmag.

Lagret pi egetreesfade i 20 mdneder

Druesort: 100% Pinot Noir

Alkoholprocent: 13,5 %

Drikketemperatur: 16°C

Madforslag: Bdde hdr- og fiervildt, rode boffer samt retter med sauce og langtidsstegt kod

Chateau Croizet-Bages, Pauillac rouge a 298 kr. / flaske

Duft og smag: Tobak, cedertree, skovbund, pebrede krydderurter og klare, rode ribs med et
sprodt og friskt prag kendetegner denne vin, der har en mellemfyldig krop og en umiddelbar
karakter. Eftersmagen fokuserer pi kernen af klare, livlige 0g friske rode ribs. Bor drikkes i
perioden 2025-2042. 90 point.


https://www.domainemichelarcelain.com/vins/pommard-1er-cru-charmots
https://vinopol.dk/pic/vinDePierre.jpg
https://www.petitchef.dk/opskrifter/hovedret/meget-nem-provencalsk-grontsagstian-fid-1594203

Druer: Det 30 hektar store vinslot er beplantet med 54% Cabernet Sauvignon, 38% Merlot
0g 4% Cabernet Franc.

Alkoholprocent: 13,5 %
Madforslag: Oksesteg og sauce bordelaise

PRESTIGE DU CH.BELLEVUE LANCON - COLLECTION 2020 BORDEAUX
SUP ROUGE a 75 kr. / flaske

Klassifikation: AOC Bordeaux Supérieur, Frankrig

Rasmus Palsgaard: "Klassisk bordeauxnase med solbaer 0g solbaergrene, blommer og grafit.
Den virker naesten lidt naturvinsagtig med en levende frugtighed, hvilket ikke skal forstds
negativt. Der er noget dejligt flaesket over frugten, som ogsd gor sig geldende i munden,
hvor det er lidt morkere baernoter i retning af brombeer og blibeer, der traeder frem. Syren er
frisk, og tanninerne strammer munden godt til — utvivlsomt en madvin, hvor den til
gengeeld 0gsd ville fungere godt til alt fra rode boffer til gryderetter ”

En vin, der smager af mere end den koster

Druesammensaetning: Klassisk Bordeaux-blend bestiende af Merlot, Cabernet Sauvignon
0g Cabernet Franc.

Alkoholprocent: 14 %
Serveringstemperatur: Optimalt mellem 16-18 °C.

Madsammensaetning: Ideel ledsager til okseked, kalv,kraftige gryderetter eller et udvalg af
modne oste.

Lagringspotentiale: Kan nydes med stor forngjelse nu, men kan ogsd gemmes i kaelderen i
flere dr frem.

Allergener: Indeholder sulfitter (som naesten alle andre)

Cotes du Rhone Villages, Masif d'Uchaux Gabriel 2021, Rouge a 118 kr. / flaske

En elegant og krydret vin fra Sydrhone
Druer: Grenache og Syrah
Alkoholprocent: 14,5 %

Glimrende madvin til kraftige simreretter

Noget om stedet Masif d’Uchaux

Kan gemmes 10 dr, men er drikkeklar

Som ny abonnent tilmelder du dig abonnementsordningen senest den 14.
september pr. tlf. 42 40 75 86 eller mail til vinopolix@gmail.com.

Har du allerede et abonnement, kan du afbestille denne maneds vine indtil den 14.
september 2026.

Med venlig hilsen
Ib Michelsen


mailto:vinopolix@gmail.com?subject=Vinabonnement
https://www.vins-rhone.com/en/aoc-cotes-du-rhone-villages-massif-duchaux

